
L ' E N T R E P R I S E

«  V o u s  a v e z  r ê v é  d ’ u n  p r o d u i t ,  B r i o g e l  v a  l e  f a i r e  »  C ’ e s t  s u r  c e t t e  d e v i s e  q u ’ e s t  n é e

c e t t e  e n t r e p r i s e  f a m i l i a l e  e n  1 9 9 7  à  M o n t a i g u  V e n d é e .  

D e p u i s  l a  c r é a t i o n ,  n o t r e  d é m a r c h e  r e s t e  l a  m ê m e  :  n e  j a m a i s  i m p o s e r  n o s  p r o d u i t s ,

m a i s  ê t r e  à  l ’ é c o u t e  d e  n o t r e  c l i e n t  a f i n  d e  r é p o n d r e  à  s e s  a t t e n t e s  s u r  d e s  p r o d u i t s

d e  n i c h e s ,  i n n o v a n t s ,  p o r t e u r s  d e  v a l e u r  a j o u t é e .  L ’ e x p e r t i s e  B r i o ’ g e l  c ’ e s t  a u s s i  d e

p r o p o s e r  d e s  p r o d u i t s  s u r g e l é s  d e  g r a n d e  q u a l i t é  p o u r  f a c i l i t e r  l e  q u o t i d i e n  e t  l a

l o g i s t i q u e  d e s  p r o f e s s i o n n e l s  d e  l a  b o u l a n g e r i e .  C ’ e s t  p o u r q u o i  n o t r e  h i t - p a r a d e

v a r i e  d ’ u n e  a n n é e  à  l ’ a u t r e ,  s e l o n  l e s  o p p o r t u n i t é s  d e s  p r o d u c t i o n s  à  b a s e  d e

m a t i è r e s  p r e m i è r e s  i s s u e s  d e  c u l t u r e s  c o n v e n t i o n n e l l e ,  b i o l o g i q u e  o u  r a i s o n n é e .

C e s  g a m m e s  v a r i é e s  d e  p r o d u i t s  n o u s  a m è n e n t  à  u n e  r e c h e r c h e  p e r m a n e n t e  d e

f l e x i b i l i t é  d e  n o t r e  o u t i l  d e  p r o d u c t i o n .  A t t a c h é e  a u  r e s p e c t  d e  c e s  t r a d i t i o n s

c u l i n a i r e s  f r a n ç a i s e s ,  B r i o ’ G e l  d i s p o s e  d ’ u n e  l a r g e  g a m m e  d e  p r o d u i t s  f r i t s

b r i o c h é s .  A t t e n t i f s  à  l a  s é l e c t i o n  d e  n o s  m a t i è r e s  p r e m i è r e s ,  n o u s  p r o p o s o n s

p l u s i e u r s  a s s o r t i m e n t s  i n é d i t s  a u  b e u r r e  :  b o t t e r e a u x ,  m e r v e i l l e s ,  b u g n e s  t o r s a d é e s

e n  s a v e u r  n a t u r e  o u  f l e u r  d ’ o r a n g e r .  
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QUELLE SOLUTION ROBOTISÉE POUR
LE TRESSAGE DES BUGNES ?



B É N É F I C E S  A T T E N D U S  E T  P E R S P E C T I V E S  E N  C A S  D E  S U C C È S

La solution retenue devra permettre : 

-      D’identifier le produit 

-      De le prendre par les extrémités

-      De le façonner suivant un geste précis (cf vidéo)

-      Et de le reposer suivant un plan de dépose prédéfini

L’équipement devra assurer une cadence de 8000 pièces/h, évoluera dans un milieu farineux et froid (de

7°). Il devra bien entendu répondre aux exigences alimentaires requises

Plus qu’un solutionneur, nous recherchons un véritable partenaire qui puisse nous accompagner dans

notre développement et puisse nous ouvrir le champ des possibles. Les sujets sont nombreux et les idées

sans limite ! A vous de jouer

M O D A L I T É S  D E  C O L L A B O R A T I O N

Afin de mener à bien cette étude, nous pourrons  :  fournir des échantillons de produits crus, -     

 mettre notre outil de production à disposition, et enfin bien entendu partager notre expérience

sur le sujet. Un interlocuteur privilégié sera nommé pour suivre le projet et répondre à vos

interrogations 
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LA PROBLÉMATIQUE :

Briogel est le leader dans la fabrication de bugnes cuites surgelées. Cette activité

artisanale est très chronophage en main d'oeuvre. Chaque produit est tressée

manuellement. Pas moins de 5 personnes passent 8h de leur temps, 5/7j pendant 5 mois à

fabriquer ces produits. La pénurie de main d'oeuvre sur le territoire vendéen alliée aux

difficultés du poste contraignent Briogel à faire appel à de la main d'oeuvre étrangère. 

La période de Covid qui incite à limiter les flux et la volonté de Briogel de travailler sur

l'ergonomie des postes amène l'entreprise à vouloir développer une solution de

robotisation pour tresser les produits. 

Après plusieurs recherches auprès de professionnels, fabricant de matériel de boulangerie

ou entreprises de robotique, il a été constaté que le robot n'était pas capable de

reproduire le geste humain en suivant les conditions de fabrication actuelle. Le

mouvement de tressage est complexe par le fait que le produit est à un moment relâché

puis repris. 

Nous souhaitons donc automatiser cette tâche afin de supprimer la pénibilité du poste,

pérenniser notre production et résoudre notre problématique de recrutement. 


